
OP CULINAIRE WERELDREIS BIJ JE 
THUIS!! 

Aangezien reizen op dit moment moeilijk is, brengen wij allerlei 

smaken van de hele wereld op uw bord bij uw thuis…. Wat is er 

beter dan gezellig & lekker te tafelen? 

Bestel, geniet & hou het gezond !! 

Afhaalmomenten: 
Donderdag van 17-19 uur 

Vrijdag van 17-19 uur 

Zaterdag van 17-19 uur 

Zondag van 11.30-13.00 uur 

Bestellen kan tot 15.00 uur  via 089256646 of via info@padam.be 
(enkel geldig na bevestiging)  

Al onze gerechten worden dagvers bereid. Deze worden gedresseerd 
in vuurvaste schotels, u kunt deze makkelijk opwarmen in de oven 
volgens meegegeven handleiding.  



Spanje 

Tapasschotel vanaf 2 pers € 12,5 pp 

Assortiment warme & koude tapas  

Biertip: Heer van Biesen €3 / Wijntip: Cava divina brut € 19  

Rijkgevulde paella vanaf 2 pers € 22,5 pp 

Zeebaars * zeeduivel* rode poon * hoevekip * chorizo * greenshell mosselen * 
vongole * gamba * scampi  

Biertip: Heer van Biesen Hoogstam € 3 / wijntip: Spier signature Stellenbosch  € 18 

Albondigas € 13 

Gehaktballetjes in tomatensaus 

Biertip: Fagnes blond € 3 / wijntip Primitivo € 28 

Gamba & scampi ‘al ajilo’ in een pittige looksaus € 18 

Biertip: Victoria € 2,5 / wijntip Riesling Leon Bauer € 20 

Israël 

Kroketje van aubergine & geitenkaas met dipsausje € 7 per stuk  

Biertip: Achel blond € 3 / wijntip Méliac rose € 15 

Zweden 

Gravad lax van zalm met groene kruiden * sjallot * tomaat * little gem 
* avocadoboter € 15  

Biertip Fagnes blond € 3 / Wijntip Testarossa rosato € 22 



Thailand 

Thaise kokossoep met scampistaartjes € 12,5 liter 

Biertip: Tripel Kanunnik Wilderen € 3 / wijntip Langhe Da Bertu Rocca Albino € 26 

Oosterse wok met noedels: 

Veggie € 14 

Eend € 18 

Gamba € 20 

Biertip: Duvel € 3,5 / Wijntip La Grangette wit € 15 

Schotland 

* Steak Black Angus op de BBQ * ovengroentjes * saus naar keuze 
(peperroom * Padam * truffel * kruidenboter) €19 

Biertip: Chimay tripel € 3 / Wijntip: Hoenshof Hoepertingen € 29 

Frankrijk 

Zuid - Franse bouillabaisse € 21 

Biertip : Rodenbach grand cru € 3 / wijntip Pietershof Pinot Blanc Teuven € 26 

Moelleux au chocolat € 5 

Tarte tatin van jonagoldappel € 5 



Amerika 

Homemade pastrami NY Style op wijze van de Chef € 15 

Biertip Victoria € 2,5 / wijntip Régis Boucabeille € 22 

Spaghetti meatballs € 16 

Biertip Omer €3 / wijntip: Vacqueyras Arasbesque € 29 

Pizza pepperoni € 15 

Passata * pepperoni * paprika * mozzarella * basilicum * chili 

Gelakte vleesribben (zacht gegaard en dus botermals) met colesla & 
BBQ saus € 16 

Biertip Orval € 3  

Nederland 

Erwtensoep met of zonder rookworst 

€ 6,5 - € 6 per liter 

Marokko 

Filet van rode poon op de grill* couscous * tomaat * limoen * look * 
pesto van chili * raz el hanout € 20 

Biertip: Boon oude geuze € 4,5 / Wijntip Pouilly fumé € 29 



Italië 

* Lasagna met aubergines * passata * mozzarella * basilicum € 15 

Biertip: Westmalle dubbel € 2,5 / wijntip Primitivo di Manduria € 28 

Ravioli gevuld met truffel & ricotta in een sausje van zwarte truffel & 
grotchampignons € 21 

Biertip: Fagnes donker € 3 / wijntip Langhe Nebbiolo Mauro Veglio € 35 

Ossobucco Milanese met linguini € 21 

Wijntip Primitivo di Manduria € 28 

Pizza funghi € 14 

Passata * champignons * look * mozzarella  

Pizza voor de kids € 10 

Passata * mozzarella * basilicum 



België 

Stoverij van wild * sausje van kriekenbier * spekjes € 15 

Biertip Kriek Wilderen € 3 / Wijntip Paranga rood € 15 

Tomatensoep met of zonder balletjes 

€ 6,5 / € 6 per liter 

Filet van hert * wildgarnituur * sausje van Nebbiolo 

Biertip: St Bernardus Abt 12 € 3,5 / wijntip Langhe Nebbiolo € 26 

Vol au vent op grootmoeders wijze € 14 

Gegrilde kreeft op wijze van de Chef  

Halve € 25 / hele € 49 

Wijntip: Macon Fuissé € 29 

24 uur op voorhand te bestellen! 

Trio van chocolade € 6 

Chocolademousse * chocoladebrownie * witte chocolademousse 

Bijgerechten naar keuze € 3  

Smeuïge puree  

Gratin dauphinois  

Ovenfrietjes van zoete aardappel  

 Kroketten 

 Zuiderse aardappeltjes  

Huisgemaakt kruidenbroodje 



* Zuiderse verwennerij € 28 pp (vanaf 2 pers) 

Handgesneden carpaccio van Black Angus * pesto van tomaat & 
parmesan 

  

Lasagna met aubergine * passata * basilicum * mozzarella * cheddar 

& 

Siciliaanse pasta scampi * olijven * rode ui * spianataworst  

Flesje wijn om te delen inbegrepen: naar keuze zuid Frans witte wijn La Grangette 
of een flesje Zuid Afrikaanse rode wijn Paranga 

Winterbbq (vanaf 2 pers) 

Onze BBQ biedt u het beste van het land en van de zee: 

Suprême van hoevekip 
Lamsmerguez 

Filet van speenvarken van het ‘Livar kloostervarken’ 
Zuiderse burger van kalfsgehakt met parmezaan & tomaat 

Entrecôte van Black Angus 
Spiesje van wilde gamba’s 

De BBQ wordt geserveerd met kruidenbrood * dipsausjes * 
Italiaanse tomatensalade * pastasalade * aardappelsalade * 

coleslaw * Libanese couscous 

U bakt zelf € 28,5 pp 
Wij bakken voor u € 29,5 pp 



It’s Cocktail O clock 

Geniet van onze gekende Padam cocktails bij jullie thuis! U krijgt van 
ons de cocktails en de garnituur,  u voegt het ijs en de bubbels toe! 

Gin & Tonic 

€ 19  

Goed voor  3 hoeveelheden van één van onderstaande gins met bijhorende 
garnituur 

Wilderen  

Rebel 

Hendricks 

Fevertree tonic mediterrananean € 3 

Mojito € 4,5 

Rietsuiker * citrus * munt * rum 

Aperitief Padam € 3,5 

Vlierbloesem * triple sec * tonic 

Haspengouwse mocktail € 3,5 

Appel * peer * gember  * munt * limoen 

Americano € 5 

Campari * vermouth * sinaasappel  



Huisgemaakte limoncello € 22 liter 

Homemade green ice tea € 9,5 liter 

Hierbas de Ibiza € 15 (2 porties) 

Ijskoud kruidendigestief uit Ibiza 

Alle wijnen en bieren zijn ook gekoeld en klaar om mee te nemen 

VERSWINKEL voor de HOBBYKOKS 

Gaat u liever zelf thuis aan de slag? Gebruik onze topproducten en 
maak er een echte feestmaaltijd van ! 

* Gemarineerde entrecote 350 gram of per kg € 9,5 / € 28,5 

* Steak Black Angus 250 gram € 7 

* Homemade pastrami € 3 per 100 gram  

* Vongole € 12,5 per 500 gram 

* Bereide gerechten 

* Pepersaus € 7 (halve liter) 

* Truffelsaus € 9 (halve liter) 

* Padamsaus met champignons * spekjes * tomaat € 8 (halve liter) 

* Kruidenolie met aromaten van basilicum * look * tijm € 8,5 liter 

* Pikante olie met Spaanse peper € 4,5 halve liter / € 8,5 liter 

* Curry olie € 4,5 halve liter / € 8,5 liter 



GIFT BOX AROUND THE WORLD 

Speciaal voor u stelden wij een mooi assortiment samen van onze beste 
wereldwijnen en huisgemaakte producten. Een origineel geschenk voor 

elke gelegenheid !  

Aperobox 

Spier Signature uit Stellenbosch Zuid Afrika 

Testarossa rosato Pasetti uit Italié, Abruzzo 

Régis Boucabeille, Languedoc Frankrijk 

Fagnes blond & bruin 

Huisgemaakte limoncello 

Kruidenbrood 

Dips van hummus * zongedroogde tomaten * aioli 

Zakje kruidenmix ‘Padam’ 

Waardebon van Bistrot Padam twv 20 EUR 

€ 99 



BOB box  

Homemade green tea met munt & limoen (1 liter) 

Biologische vlierbloesemsiroop 

Haspengouwse mocktails x 2 

Gemberlimo x 2 

Virgin mojito x 2 

Kruidenolie (500 ml) 

Kruidenbrood 

Dips van hummus * zongedroogde tomaten * aioli 

Zakje kruidenmix ‘Padam’ 

Waardebon van Bistrot Padam twv 20 EUR 

€ 59 

 


